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Железа

ХИМИЧЕСКИЕ СВОЙСТВА

Магния (%)

МИН

13

105

12

TM-002
А

4

3

В

10

7

2,5

Белки, гр.

ПИЩЕВАЯ И ЭНЕРГЕТИЧЕСКАЯ ЦЕННОСТЬ / 100 ГРАММ

0,4

Энергичность, Ккал 290

МИКРОБИОЛОГИЧЕСКИЕ СВОЙСТВА

10.000 KOE / гр.

0,5

E. coli Отсуствует / 25 гр.

Не допускаеться

0,3

0,1

5.000 KOE / гр.

МАКС

5.000 KOE / гр.

100 KOE/ гр

0,1

Плесень

110

Узбекистан

Влажность (%)

Сернистый ангидрид (%)

16 18

Наименование продукта: Абрикос сушенный сорт "Лимонка" - №3                                                    

ФИЗИЧЕСКИЕ СВОЙСТВА

Оранжевый

МАКС

Растительное масло (%)

Протеины, гр.

Сумма всхожих

КОД ПРОДУКТА

Сальмонелла

Фумигация проводится при необходимости, 72  часов после отгрузки

1/1

        Качество продукта должно соответствовать требованиям    ГОСТ 28501-90, ТУ 64-17363965-02:2003 и следующим 

нормативам:

Количество шт. /1 тн.

СПЕЦИФИКАЦИЯ

ТМС - 07
20.06.2014
1
20.06.2015

Цвет

Упаковка Пятислойные кортонные коробки по 10 кг.

Способ сушки Солнечная сушка

Условия хранения
Хранить в прохладном, сухом и темном месте, при температуре 8 - 12 

C°

Срок годности 12 месяцев

Фумигация

0,5

5,2

Углеводы, гр. 65,9

Жиры, гр.

Страна происхождения

Не допускаеться

Отсуствует / 25 гр.

Дрожжи

Колиформы

Лобарант 

Зав. Лабаратории

Курбанова Л.Х.

Усманов Ш.А.Директор Производство

Умарова М.С

Поврежденные          

Болезн., вредители, солн. ожог., недоразвитые плоды

Растительные примеси

Плоды других видов

ДРУГИЕ СВОЙСТВА

Вкус и запах
Свойственно сушеному абрикосу, без посторонних привкусов и запахов 

в продукте. 

Не допускаеться


